f;?%;(““‘r}(j} CALENDARIO DE EXAMENES FEBRERO 2026
DIiA HORA MATERIA CURSO DOCENTE
Seguridad e higiene en la manipulaciéon de
. GM1
18 DE 8:00 alimentos Carmen Pinto
FEBRERO ) Gestion de la calidad y de la seguridad e
. . . GSUP1
higiene alimentarias
20 DE Inglés profesional para CFGM GM1 Juani Bautista
FEBRERO 8:00 Recursos‘r}umanos y direccion de equipos en GSUP2 Eva M@, Lépez
restauracion
23 DE Itinerario personal para la empleabilidad | GM1
8:30 | Itinerario personal para la empleabilidad | GSUP2 Eva Ma. Lopez
FEBRERO . . —
Itinerario personal para la empleabilidad Il GM2
Recursos.l']umanosyd|re00|on de equipos en GSUP3
restauracion
24 DE Sostenibilidad aplicada al sector productivo GM1 ,
: EvaMa L
FEBRERO 8:30 Sostenibilidad aplicada al sector productivo GSUP1 ve opez
Gestion afjlmlnlstratlvaycomermalen GSUP2
restauracion
25 DE Ofertas gastrondmicas GM2
8:00 | Gastronomiay nutricién GSUP 2 Carmen Pinto
FEBRERO p —
Gastronomia y nutricion GSUP 3
27 DE 8:00 | Inglés profesional para CFGS GSUP1 Juani Bautista
FEBRERO | gles p P
Digitalizacién aplicada al sector productivo GM1
2DE 8:30 Digitalizacion apll'c?da al'sector produc'Flvo GSUP1 Eva M2, Lopez
MARZO Control del aprovisionamiento de materias
. GSUP2
primas
3 DE 18:00 | Francés GSUP1 Daniel Alonso
MARZO '
Procesos basicos en pasteleriay reposteria GM1
Postres en restauracion GM2
Procesos de preelaboracién culinaria GSUP1
S DE 9:00 | Elab i d teleri teri. Joaquin Albares
MARZO : a 'oraC|ones e pasteleriay reposteria en GSUP?2 q
cocina
Elat?oramones de pasteleriay reposteria en GSUP3
cocina
Preelaboracidony conservacion de alimentos GM1
10 DE Productos culinarios GM2
MARZO 9:00 | Procesos de elaboracion culinaria GSUP1 Joaquin Albares
Procesos de servicio en bar-cafeteria GSUP2
Procesos de servicio en bar-cafeteria GSUP3
12 DE Técnicas culinarias GM1
MARZO 9:00 | Procesos de servicio en restaurante GSUP1 Joaquin Albares
Gestidon de la produccién en cocina (LOFP) GSUPS3

*Ante cualquier duda ponte en contacto con el docente correspondiente.




